
 

 
SEKT 10cl 75cl 

Sekt Riesling extra trocken (weiß) Deutscher Sekt, Mosel, Beth 
Feinperlig Prickelnd, mit Noten von Jasmin, Zitrone und Aprikose 

7 42 

   

SOFT DRINKS  20cl 

Coca-Cola I Coca-Cola Zero I Sprite I Orangina  4 
   
MINERALWASSER 25cl 75cl 

Rhodius Mineralwasser Classic I Still 4 7 
   

BIER  50cl 

Erdinger Urweisse I Erdinger Helles I Alkoholfrei  6 
   

 

SNACK MENU 
  

Hausgemachte Tagessuppe (bitte fragen Sie uns)  9 

Flammkuchen ‘Elsa’ 
Crème fraîche, Speck, Frühlings-Zwiebeln, Schnittlauch 

 10 

Flammkuchen ‘Vegetarisch’ 
Crème fraîche, Gemischtes Gemüse 

 11 

Gulasch ‘Alte Mühle’  
Spätzle, Beilagensalat  

 24 

Lachsfilet auf der Haut gebraten - 180 gr 

Dill-Sahne-Meerrettich Sauce, Brokkolie, Wildreis, Salat  
 26 

Gnocchi Pfanne Salsa De Verduras - (Vegetarisch) 
Gemüse-Salsa Butter, Bohnen, Mais, Zucchini, Paprika 

 19 

Schnitzel Wiener Art - wahlweise mit Champignon Creme Sauce  
Bratkartoffeln oder Pommes Frites, Salat  

 24 

Hühnerbrust 
Wildreis, Karotten, Salat  

 24 

Alte Mühle ‘Burger’ 
Pommes Frites, Salat  

 19 

   

DESSERT   

Warme Apfeltarte, Eiscreme   10 

Warme Himbeer Tarte, Eiscreme  14 

Warmer Schokoladen Fondant, Eiscreme  12 

   

   

   

   

   

   

Alle Preise sind in Euro und inklusive Mwst 
Bitte Fragen Sie uns nach weiteren Zutaten wenn Sie Allergien haben 



 

   

   

WEISSWEIN 20cl 75cl 

Riesling Hauswein trocken I feinherb I lieblich  
Weinhaus Beth, Mosel 
 

7  

Rebenspiel Cuvée blanc feinherb QbA, Mosel 
Cuvée Blanc aus Kerner, Riesling, Rivaner & Sauvignon Blanc 
 

8 28 

Sauvignon Blanc, QBA, C.H. Berres, Mosel trocken, Stachelbeere, Cassis, Paprika, dunkle 
Früchte, Gras 

8 28 

   
ROSEWEIN 20cl 75cl 

Merlot, feinherb, Losen-Bockstanz, Mosel 
Ein eleganter Sommerwein 

8 28 

   
ROTWEIN 20cl 75cl 

Merlot Auslese trocken, Losen-Bockstanz  
Im Barrique gereift, beerig-fruchtig und mit sehr weichen Tanninen 
 

9 32 

Dornfelder feinherb, QbA, Mosel 
Fette Waldfrucht und sehr intensiv bei unkompliziertem Abgang 
 

8 28 

”2 in Wood” Dornfelder/Spätburgunder QbA, Mosel, Beth 
Cuvée aus Dornfelder und Spätburgunder mit zarten Holz-Vanille Noten 

9 32 

   
OBSTBRÄNDE ‘JOBELIUS’ 
Bitte fragen Sie nach der Verfügbarkeit 

 

4cl 

6 
   

SPIRITS (als Longdrink +4 EUR)  4 cl 

Bombay Sapphire, Tanqueray  5 
Hendricks   6 
Absolut Vodka  5 
Ron Zacapa 23 years  9 
Havana Club 3 years  5 
Chivas Regal 12 years  6 
Johnny Walker Black Label  6 
   
SHERRY I PORT I COGNAC I GRAPPA  4 cl 

Lustau Fino, Lustau Amontillado  6 
Osborne Fine Tawny, Red Porto  6 
Rozes White Porto   6 
Cognac Rémy Martin VSOP  6 
Grappa Riserva 18 Mest I Aged, Stravecchia  6 
 

Alle Preise sind in Euro und inklusive Mwst 
Bitte Fragen Sie uns nach weiteren Zutaten wenn Sie Allergien haben 
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